Coteaux Champenois Benoit Munier

Druva: 100% Chardonnay
Terroir: Avize Grand Cru — Cote des Blancs
Vinrankor odlade utan herbicider och insekticider sedan 2014 och utan kemiska

svampbekampningsmedel 2017.

Blandning 2019 fran 2 vingardar: 90% ”les Avats du levant” och 10% "les Marvillannes”

Skord for hand: 13 september 2019 av Patrice, Marie-Claude, Jacques, Claude, Rémi, Lucie, Hervé,

Matthieu, Teddy, Clara, Vincent och Benoit.

Vinifiering av Benoit och Georges:

-Uppdelad pressning i traditionell Coquard press

-Must fran forsta pressningen

-Naturlig debourbage utan enzymer

-Tappat mha gravitation pa en gang anvanda 228-liters ekfat (nummer 27 &amp; 32)
-Malolaktisk jasning genomford

-Forsiktig batonnage for fat nummer 32 9:e december 2019

-Ingen chaptalisering, ingen klarning, ingen filtrering, ingen koldstabilisering
-Lagring pa ekfat i 259 dagar

-Soutirage 28:e maj 2020

-Tappad pa flaska for hand 19:e augusti 2020 av Isabelle, Benoit och Séverine.

Mangd: 130 flaskor



